
I NOSTRI  DOLCI 
DESSERT

La Dolce Vita al Cioccolato  € 9, 50
Huisgemaakt chocolade taartje met mascarpone crème 
en warme chocoladesaus met rode bessensaus
Homemade chocolate cake with mascarpone cream and 
warm chocolate sauce with red berry sauce

Tiramisu Classico della casa € 9, 50
Traditionele huisgemaakte Tiramisú op basis van 
mascarpone en espresso
Traditional homemade Tiramisu based on mascarpone 
and espresso

Cannoli siciliani con Ricotta o Pistacchio € 9, 50
Traditionele authentieke huisgemaakte Siciliaanse 
Cannoli met ricottacreme of pistachecrème
Traditional authentic homemade Sicilian Cannoli with 
ricotta cream or pistachio cream

Gran Dessert Villa Ducale € 18, 50
Een combinatie van verschillende zoete lekkernijen uit 
Italië. Uitermate geschikt om met zijn tweeën te delen 
of drie van te genieten
A combination of different sweet treats from Italy. Very 
suitable to share with two or to three alone 

Gelato Vulcano € 9, 00
Vulkaanijs met vanille-ijs, slagroom, rode vruchten en 
warme pure chocoladesaus
Volcano ice cream with vanilla ice cream, whipped- 
cream, red fruits and warm dark chocolate sauce    

Cassata Siciliana € 7, 50
Siciliaans cassata-ijs 
Siciliaan cassata ice cream

Sgroppino al limone € 10, 00
Lekkere frisse limoenshake met Prosecco en Vodka
Delicious fresh lime shake with Prosecco and Vodka

Pi� a
LE NOSTRE PIZZE
PIZZA’S

Focaccia con Rosmarino €  7, 50
Italiaanse brood uit de oven met olijfolie en rozemarijn
Freshly baked Italian bread with olive oil and rosemary

Pizza Margherita € 13, 75
Tomaten, mozzarella, basilicum en oregano
Tomatoes, mozzarella, basil and oregano

Pizza Vegetariana € 17, 50
Tomaten, mozzarella, courgette, champignon, aubergine, 
paprika en zwarte olijven
Tomatoes, mozzarella, zucchini, mushrooms, eggplant, 
peppers and black olives

Pizza  4 stagioni € 17, 50
Tomaten, mozzarella, ham, artisjokken, champignons en 
paprika
Tomatoes, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and 
peppers

Pizza Salsiccia con Nduja € 19, 50
Tomaten, mozzarella, Italiaanse saucijsjes, oregano en 
pikante Nduja
Tomatoes, mozzarella, Italian sausage, oregano and 
spicy Nduja

Pizza Funghi  Spinaci e Pecorino € 18, 50
Tomaten , mozzarella, champignons, spinazie en 
Pecorino
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, spinach and 
Pecorino

Pizza 4 Formaggi € 18, 00
Tomaten, 4 soorten kaas ,oregano
Tomatoes, 4 types of cheese, oregano

Pizza Lampedusa € 17, 00
Tomaten, mozzarella, tonijn, uien, kappertjes en zwarte 
olijven
Tomatoes, mozzarella, tuna, onions, capers and black 
olives

Pizza Bronte € 19, 00
Tomaten, mozzarella,mortadella,burrata en pistache
granulaat
Tomatoes, mozzarella, mortadella, burrata and pistachio
granules

Pizza Villa Ducale € 19, 50
Tomaten, mozzarella, truffelmascarpone, rucola, 
parmezaanse kaas  en parmaham
Tomatoes, mozzarella, truffl e mascarpone, rocket, 
parmesan and Parma ham

Al onze deeg producten kunnen sporen bevatten van sesam, noten en pinda’s. 
Allergenen? Vraag naar onze allergenenlijst.

Al onze deeg producten kunnen sporen bevatten van sesam, noten en pinda’s. 
Allergenen? Vraag naar onze allergenenlijst.

De� ert



I PRIMI PIATTI
PASTA GERECHTEN

Spaghetti Villa Ducale € 23, 50
Met whisky gefl ambeerde Parmigiano Reggiano, burrata,
geserveerd met  spaghetti in  tomatensaus
Parmigiano Reggiano fl ambéed with whisky, served with 
spaghetti in tomato sauce

Spaghetti salsa di pomodoro e basilico (vegan) € 13, 50
Spaghetti met tomatensaus  en basilicum
Spaghetti with tomato sauce and basil

Spaghetti alla Norma € 17, 00
Tomatensaus, aubergine en ricotta
Tomato sauce, aubergines and  ricotta

Spaghetti  con Polpette  € 18, 50
Spaghetti met rundergehakt balletjes in tomatensaus 
Spaghetti and  Meatballs with tomato sauce

Spaghetti alla Carbonara € 19, 50          
Spaghetti met spekjes, eieren, pecorinokaas en peper
Spaghetti with bacon, eggs, pecorino cheese and pepper

Linguine alla Duchessa € 20, 00
Linguine  met Parmigiano Reggiano en truffelcrème en eekhoorntjes-
brood
Linguine with Parmigiano Reggiano and truffl e cream
and porcini mushrooms

Linguine Vongole € 22, 00
Linguine met schelpdieren, knofl ook en peterselie
Linguine with shellfi sh, garlic and parsley

Mezze Lune al Nero di Seppia € 26, 00
Verse pasta met inktvisinkt gevuld met zeebaars, 
garnalen en met mosselen en venusschelpensaus
Fresh squid ink pasta fi lled with sea bass and prawns, 
served in a delicate mussel and clam sauce

Gnocchi di patate del Etna € 22, 00   
Verse aardappelgnocchi met pompoencrème, worst en 
geroosterde guanciale
Handmade potato gnocchi with pumpkin cream, Italian 
sausage and crispy roasted guanciale

Lasangna Verde  Vegetariana € 18, 50
Verse pasta uit oven met Pestosaus en seizoen groenten
Oven-baked fresh pasta with pesto sauce and seasonal 
vegetables

Lasagna con Ragù alla bolognese € 19, 50
Verse pasta uit de oven met rundergehakt en 
Parmezaanse kaas
Fresh pasta from the oven with beef ragout and 
Parmesan cheese

Parmigiana di Melanzane € 18, 00
Gefrittuurde aubergine met tomatensaus, basilicum, 
mozzarella en Parmezaanse kaas
Fried eggplant with tomato sauce, basil, mozzarella and 
Parmesan cheese

SPECIALITÀ DI 
CARNE 
HOOFDGERECHTEN MET VLEES 

Onderstaande vleesgerechten worden geserveerd met 
verse groente 
The meat dishes below are served with fresh vegetables

Costoletta di Agnello del Casale  € 27, 00
Gegrild lamsvlees op smaak gebracht met rozemarijn en 
aardappeltjes uit de oven
Grilled lamb infused with rosemary, served with oven-
roasted potatoes

Tagliata di Manzo € 36, 00
Gegrilde ossenhaas met rucola,parmezaanse kaas en 
balsamico
Grilled beef tenderloin with rocket, Parmesan cheese 
and balsamic glaze

Don Galletto € 24, 50
Haantje met  witte wijn en Italiaanse kruiden uit de oven
geserveerd met aardappelpuree
Rooster with white wine and Italian herbs from the oven 
served with mashed potatoes

SPECIALITÀ DI 
PESCE 
HOOFDGERECHTEN MET VIS

Onderstaande visgerechten worden geserveerd met verse 
groente
The fi sh dishes below are served with fresh vegetables 
and fries

Spigola alla Acqua Pazza € 26, 50 
Zeebaarsfi let, kappertjes, olijven, cherrytomaatjes,
peterselie *bevat gluten*
Sea bass fi llet, capers, olives, cherry tomatoes, 
parsley *contains gluten*

Zuppa di pesce del Pescatore € 20, 00
Vissoep met venusschelpen, mosselen, garnalen, 
inktvis, knofl ookcroutons, cherrytomaatjes en 
tomatensaus
Fish soup with clams, mussels, shrimps, squid, garlic-
croutons, cherry tomatoes and tomato sauce

Impepata Royal di Cozze  ( seizoensgebonden ) € 17, 50
Mosselen op Siciliaanse wijze met peper, citroen en 
peterselie, geserveerd  met geroosterd brood
Sicilian-style mussels with pepper, lemon and parsley, 
served with toasted bread

Impepata Royal di Cozze alla Catanese   € 17, 50
( seizoensgebonden )
Mosselen op  Catanese wijze bereid met knofl ook, 
tomatensaus, peterselie, chilipeper, geserveerd met 
geroosterd brood
Mussels prepared in Catanese style with garlic, tomato- 
sauce, parsley, chili pepper, served with toasted bread

GLI ANTIPASTI
VOORGERECHTEN

Pane Casereccio € 5, 50
Versgebakken brood
Freshly baked bread

Zuppa di pomodoro ( vegan ) € 7, 50
Italiaanse tomatensoep 
Italian Tomato Soup

Tortellini in brodo € 7, 50
Soep van de dag
Soup of the day

Arancina Siciliana € 9, 50
Siciliaanse gefrituurd  risottoballetje gevuld met 
vleesragout en erwten
Sicilian risotto ball fi lled with meat ragout and peas

Bruschetta Paesana € 10, 50
Bruschetta met knofl ook, tomaat en basilicum
En bruschetta met gebakken champignons

Il Carretto Siciliano € 18, 50  
Een selectie van Italiaanse kaas- en vleesspecialiteiten, 
Pantelleria kappertjes, gedroogde tomaten, taggiasca 
olijven en versgebakken brood
A selection of Italian cheese and meat specialties, 
Pantelleria capers, dried tomatoes, taggiasca olives 
and freshly baked bread

Carpaccio di Manzo € 16, 00
Carpaccio van ossenhaas met rucola, pijnboompitten, 
parmezaanse kaas, olijfolie met basilicum en olijfolie 
met citroen 
Carpaccio of beef tenderloin with rocket, pine nuts, 
parmesan cheese, olive oil with basil and olive oil with 
lemon

Bijgerechten
Verse frites van ‘t Seyster Friteshuys, mayonaise

5, 50
Gemengde salade, vinaigrette

6, 00

DinerV� rgerechten

Al onze deeg producten kunnen sporen bevatten van sesam, noten en pinda’s. 
Allergenen? Vraag naar onze allergenenlijst.
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Allergenen? Vraag naar onze allergenenlijst.

Al onze deeg producten kunnen sporen bevatten van sesam, noten en pinda’s. 
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warm chocolate sauce with red berry sauce
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Cassata Siciliana € 7, 50
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Sgroppino al limone € 10, 00
Lekkere frisse limoenshake met Prosecco en Vodka
Delicious fresh lime shake with Prosecco and Vodka

Pi� a
LE NOSTRE PIZZE
PIZZA’S

Focaccia con Rosmarino €  7, 50
Italiaanse brood uit de oven met olijfolie en rozemarijn
Freshly baked Italian bread with olive oil and rosemary

Pizza Margherita € 13, 75
Tomaten, mozzarella, basilicum en oregano
Tomatoes, mozzarella, basil and oregano

Pizza Vegetariana € 17, 50
Tomaten, mozzarella, courgette, champignon, aubergine, 
paprika en zwarte olijven
Tomatoes, mozzarella, zucchini, mushrooms, eggplant, 
peppers and black olives

Pizza  4 stagioni € 17, 50
Tomaten, mozzarella, ham, artisjokken, champignons en 
paprika
Tomatoes, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and 
peppers

Pizza Salsiccia con Nduja € 19, 50
Tomaten, mozzarella, Italiaanse saucijsjes, oregano en 
pikante Nduja
Tomatoes, mozzarella, Italian sausage, oregano and 
spicy Nduja

Pizza Funghi  Spinaci e Pecorino € 18, 50
Tomaten , mozzarella, champignons, spinazie en 
Pecorino
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, spinach and 
Pecorino

Pizza 4 Formaggi € 18, 00
Tomaten, 4 soorten kaas ,oregano
Tomatoes, 4 types of cheese, oregano

Pizza Lampedusa € 17, 00
Tomaten, mozzarella, tonijn, uien, kappertjes en zwarte 
olijven
Tomatoes, mozzarella, tuna, onions, capers and black 
olives

Pizza Bronte € 19, 00
Tomaten, mozzarella,mortadella,burrata en pistache
granulaat
Tomatoes, mozzarella, mortadella, burrata and pistachio
granules

Pizza Villa Ducale € 19, 50
Tomaten, mozzarella, truffelmascarpone, rucola, 
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De� ert



I PRIMI PIATTI
PASTA GERECHTEN

Spaghetti Villa Ducale € 23, 50
Met whisky gefl ambeerde Parmigiano Reggiano, burrata,
geserveerd met  spaghetti in  tomatensaus
Parmigiano Reggiano fl ambéed with whisky, served with 
spaghetti in tomato sauce

Spaghetti salsa di pomodoro e basilico (vegan) € 13, 50
Spaghetti met tomatensaus  en basilicum
Spaghetti with tomato sauce and basil

Spaghetti alla Norma € 17, 00
Tomatensaus, aubergine en ricotta
Tomato sauce, aubergines and  ricotta

Spaghetti  con Polpette  € 18, 50
Spaghetti met rundergehakt balletjes in tomatensaus 
Spaghetti and  Meatballs with tomato sauce

Spaghetti alla Carbonara € 19, 50          
Spaghetti met spekjes, eieren, pecorinokaas en peper
Spaghetti with bacon, eggs, pecorino cheese and pepper

Linguine alla Duchessa € 20, 00
Linguine  met Parmigiano Reggiano en truffelcrème en eekhoorntjes-
brood
Linguine with Parmigiano Reggiano and truffl e cream
and porcini mushrooms

Linguine Vongole € 22, 00
Linguine met schelpdieren, knofl ook en peterselie
Linguine with shellfi sh, garlic and parsley

Mezze Lune al Nero di Seppia € 26, 00
Verse pasta met inktvisinkt gevuld met zeebaars, 
garnalen en met mosselen en venusschelpensaus
Fresh squid ink pasta fi lled with sea bass and prawns, 
served in a delicate mussel and clam sauce

Gnocchi di patate del Etna € 22, 00   
Verse aardappelgnocchi met pompoencrème, worst en 
geroosterde guanciale
Handmade potato gnocchi with pumpkin cream, Italian 
sausage and crispy roasted guanciale

Lasangna Verde  Vegetariana € 18, 50
Verse pasta uit oven met Pestosaus en seizoen groenten
Oven-baked fresh pasta with pesto sauce and seasonal 
vegetables

Lasagna con Ragù alla bolognese € 19, 50
Verse pasta uit de oven met rundergehakt en 
Parmezaanse kaas
Fresh pasta from the oven with beef ragout and 
Parmesan cheese

Parmigiana di Melanzane € 18, 00
Gefrittuurde aubergine met tomatensaus, basilicum, 
mozzarella en Parmezaanse kaas
Fried eggplant with tomato sauce, basil, mozzarella and 
Parmesan cheese

SPECIALITÀ DI 
CARNE 
HOOFDGERECHTEN MET VLEES 

Onderstaande vleesgerechten worden geserveerd met 
verse groente 
The meat dishes below are served with fresh vegetables

Costoletta di Agnello del Casale  € 27, 00
Gegrild lamsvlees op smaak gebracht met rozemarijn en 
aardappeltjes uit de oven
Grilled lamb infused with rosemary, served with oven-
roasted potatoes

Tagliata di Manzo € 36, 00
Gegrilde ossenhaas met rucola,parmezaanse kaas en 
balsamico
Grilled beef tenderloin with rocket, Parmesan cheese 
and balsamic glaze

Don Galletto € 24, 50
Haantje met  witte wijn en Italiaanse kruiden uit de oven
geserveerd met aardappelpuree
Rooster with white wine and Italian herbs from the oven 
served with mashed potatoes

SPECIALITÀ DI 
PESCE 
HOOFDGERECHTEN MET VIS

Onderstaande visgerechten worden geserveerd met verse 
groente
The fi sh dishes below are served with fresh vegetables 
and fries

Spigola alla Acqua Pazza € 26, 50 
Zeebaarsfi let, kappertjes, olijven, cherrytomaatjes,
peterselie *bevat gluten*
Sea bass fi llet, capers, olives, cherry tomatoes, 
parsley *contains gluten*

Zuppa di pesce del Pescatore € 20, 00
Vissoep met venusschelpen, mosselen, garnalen, 
inktvis, knofl ookcroutons, cherrytomaatjes en 
tomatensaus
Fish soup with clams, mussels, shrimps, squid, garlic-
croutons, cherry tomatoes and tomato sauce

Impepata Royal di Cozze  ( seizoensgebonden ) € 17, 50
Mosselen op Siciliaanse wijze met peper, citroen en 
peterselie, geserveerd  met geroosterd brood
Sicilian-style mussels with pepper, lemon and parsley, 
served with toasted bread

Impepata Royal di Cozze alla Catanese   € 17, 50
( seizoensgebonden )
Mosselen op  Catanese wijze bereid met knofl ook, 
tomatensaus, peterselie, chilipeper, geserveerd met 
geroosterd brood
Mussels prepared in Catanese style with garlic, tomato- 
sauce, parsley, chili pepper, served with toasted bread

GLI ANTIPASTI
VOORGERECHTEN

Pane Casereccio € 5, 50
Versgebakken brood
Freshly baked bread

Zuppa di pomodoro ( vegan ) € 7, 50
Italiaanse tomatensoep 
Italian Tomato Soup

Tortellini in brodo € 7, 50
Soep van de dag
Soup of the day

Arancina Siciliana € 9, 50
Siciliaanse gefrituurd  risottoballetje gevuld met 
vleesragout en erwten
Sicilian risotto ball fi lled with meat ragout and peas

Bruschetta Paesana € 10, 50
Bruschetta met knofl ook, tomaat en basilicum
En bruschetta met gebakken champignons

Il Carretto Siciliano € 18, 50  
Een selectie van Italiaanse kaas- en vleesspecialiteiten, 
Pantelleria kappertjes, gedroogde tomaten, taggiasca 
olijven en versgebakken brood
A selection of Italian cheese and meat specialties, 
Pantelleria capers, dried tomatoes, taggiasca olives 
and freshly baked bread

Carpaccio di Manzo € 16, 00
Carpaccio van ossenhaas met rucola, pijnboompitten, 
parmezaanse kaas, olijfolie met basilicum en olijfolie 
met citroen 
Carpaccio of beef tenderloin with rocket, pine nuts, 
parmesan cheese, olive oil with basil and olive oil with 
lemon

Bijgerechten
Verse frites van ‘t Seyster Friteshuys, mayonaise

5, 50
Gemengde salade, vinaigrette

6, 00

DinerV� rgerechten
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Allergenen? Vraag naar onze allergenenlijst.
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I NOSTRI  DOLCI 
DESSERT

La Dolce Vita al Cioccolato  € 9, 50
Huisgemaakt chocolade taartje met mascarpone crème 
en warme chocoladesaus met rode bessensaus
Homemade chocolate cake with mascarpone cream and 
warm chocolate sauce with red berry sauce

Tiramisu Classico della casa € 9, 50
Traditionele huisgemaakte Tiramisú op basis van 
mascarpone en espresso
Traditional homemade Tiramisu based on mascarpone 
and espresso

Cannoli siciliani con Ricotta o Pistacchio € 9, 50
Traditionele authentieke huisgemaakte Siciliaanse 
Cannoli met ricottacreme of pistachecrème
Traditional authentic homemade Sicilian Cannoli with 
ricotta cream or pistachio cream

Gran Dessert Villa Ducale € 18, 50
Een combinatie van verschillende zoete lekkernijen uit 
Italië. Uitermate geschikt om met zijn tweeën te delen 
of drie van te genieten
A combination of different sweet treats from Italy. Very 
suitable to share with two or to three alone 

Gelato Vulcano € 9, 00
Vulkaanijs met vanille-ijs, slagroom, rode vruchten en 
warme pure chocoladesaus
Volcano ice cream with vanilla ice cream, whipped- 
cream, red fruits and warm dark chocolate sauce    

Cassata Siciliana € 7, 50
Siciliaans cassata-ijs 
Siciliaan cassata ice cream

Sgroppino al limone € 10, 00
Lekkere frisse limoenshake met Prosecco en Vodka
Delicious fresh lime shake with Prosecco and Vodka

Pi� a
LE NOSTRE PIZZE
PIZZA’S

Focaccia con Rosmarino €  7, 50
Italiaanse brood uit de oven met olijfolie en rozemarijn
Freshly baked Italian bread with olive oil and rosemary

Pizza Margherita € 13, 75
Tomaten, mozzarella, basilicum en oregano
Tomatoes, mozzarella, basil and oregano

Pizza Vegetariana € 17, 50
Tomaten, mozzarella, courgette, champignon, aubergine, 
paprika en zwarte olijven
Tomatoes, mozzarella, zucchini, mushrooms, eggplant, 
peppers and black olives

Pizza  4 stagioni € 17, 50
Tomaten, mozzarella, ham, artisjokken, champignons en 
paprika
Tomatoes, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and 
peppers

Pizza Salsiccia con Nduja € 19, 50
Tomaten, mozzarella, Italiaanse saucijsjes, oregano en 
pikante Nduja
Tomatoes, mozzarella, Italian sausage, oregano and 
spicy Nduja

Pizza Funghi  Spinaci e Pecorino € 18, 50
Tomaten , mozzarella, champignons, spinazie en 
Pecorino
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, spinach and 
Pecorino

Pizza 4 Formaggi € 18, 00
Tomaten, 4 soorten kaas ,oregano
Tomatoes, 4 types of cheese, oregano

Pizza Lampedusa € 17, 00
Tomaten, mozzarella, tonijn, uien, kappertjes en zwarte 
olijven
Tomatoes, mozzarella, tuna, onions, capers and black 
olives

Pizza Bronte € 19, 00
Tomaten, mozzarella,mortadella,burrata en pistache
granulaat
Tomatoes, mozzarella, mortadella, burrata and pistachio
granules

Pizza Villa Ducale € 19, 50
Tomaten, mozzarella, truffelmascarpone, rucola, 
parmezaanse kaas  en parmaham
Tomatoes, mozzarella, truffl e mascarpone, rocket, 
parmesan and Parma ham
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De� ert


